Bel’gFink - Restaurant & Catering

EIN RESTAURANT ZUM TEILEN

Bestellt Euch unser GemeinsaMenii in 5 Gangen

- in der Mitte des Tisches serviert, dann wird geteilt.

Du kannst Dir Dein Meni auch selbst
zusammenstellen, in dem Du unsere

Gerichte einzeln bestellst.

WELTOFFENE REGIONALKUCHE

Wir méchten weltoffene Regionalkiiche anbieten, die das Beste aus der
Néhe sucht, ohne selbst der Mittelpunkt der Welt sein zu wollen.

Eine Liebeserklarung an die Heimat, der ein neues Verstandnis von
Genuss zugrunde liegt. Nachhaltiges Handeln und Transparenz ist uns
wichtig. Als Gastgeber méchten wir kreativ mit einfachen, aber
hochwertigen Produkten arbeiten. Wir méchten den Einsatz von Fleisch
und Fisch reduzieren, mehr auf Gemiise setzen. Unsere Karte ist klein,
fein und frisch gekocht. Wir wechseln unsere Karte h&ufig und mit den

Jahreszeiten - 6fter vorbei kommen lohnt sich also!

Wir freuen uns auf einen genussvollen Abend mit Dir,

KATHARINA & HEIKO WEISS

Hier geniefen Sie ausgezeichnet nachhaltig!

Wir handeln 6kologisch und sozial verantwortlich
und erfiillen die Anforderungen an den

Greentable®Standard ,Nachhaltige Gastronomie®




(emeinsaMenu

ZUM TEILEN - MENU AB 2 PERSONEN

ALLE NACHFOLGENDEN SPEISEN,

IN 5 GANGEN ZUM TEILEN, IN DIE MITTE SERVIERT
(EIN HAUPTGANG FUR 2 P. UND KASE ODER SUSS ZUR WAHL):

|. Einstimmung aus der Kuche
IIl. Auf einen Streich | Bio Hokkaido | Bohnensalat | Regenbogenforelle
lll. Rote Bete Knédel | Geréucherter Sellerie

IV. Blumenkohlfrikadellen oder Hahnchenragout oder Bio Angusrind

V. HeiBe Liebe & Schwarzwalder Kirschtraum oder herzhafte Kasevariation

DAVOR

EINSTIMMUNG AUS DER KUCHE
Wir servieren Euch zur Einstimmung vor jedem GemeinsaMenii

eine Kleinigkeit fir Mund, Auge und Nase.

ALLE GERICHTE
KONNEN AUCH

KALTE VORSPEISEN - GAUMENERWACHEN

AUF EINEN STREICH € 6.50
Hausgebackenes Kartoffel-Malz-Brot, dazu

Kurbiskernaufstrich | Zwiebelschmalz vesen

VARIATON VOM BIO HOKKAIDO VEGAN € 12.30
Roh mariniert | Réstkiirbiscreme | siiB-sauer | Walnussmilch

dazu Tranchen vom hausgemachtem Bio Rinder Pastrami + € 5.00

BOHNENSALAT € 14.50

Griine Bohnen | Riesenbohnen | confierte Tomaten | regionaler Ricotta | Eigelbcreme

IGERSHEIMER REGENBOGENFORELLE VEGETARISCH MOGLICH €16.80

Forellenkaviar | Kohlrabi | GrieBnocke | KerbelsoBe

Alle Preise inklusive MwSt. | Bei Unvertraglichkeiten sprecht uns an. Eine Karte mit Allergenekennzeichnung halten wir fir Euch bereit. s.»



ROTE BETE KNODEL € 13.80

Meerrettichschaum | Wasabi Cracker | Holunderbeeren

KNOLLENSELLERIE AUS DEM SALZBAD & GERAUCHERT € 14.50

Wachbacher Linsengemiise | allerlei Pilze | Beurre blanc

BLUMENKOHLFRIKADELLEN VEGAN € 20.00
Kartoffel-Mandelstampf | Wurzeljus | Ofenmé&hren | Umami Topping

KIKOK HAHNCHENRAGOUT IN ZITRONENRAHMSOSSE € 24.80

Wirsingstrudel mit Tiroler Speck | Lauch

SCHMORBRATEN VOM BIO ANGUSRIND VON NIEDERSTETTENER WEIDEN € 27.00

RegentsoBe | Ofenmohren | lila Rettich | Einkorn Spatzle Knspfle

HEISSE LIEBE MIT HELENE & WILLIAM?! VEGAN MOGLICH € 13.50

Geeiste Vanille | Pistazie | Karamell Birne | heiBe Himbeere

SCHWARZWALDER KIRSCHTRAUM CLUTENFREI MGGLICH € 13.50

Gebackene Zartbitterschokolade | Sauerkirsche | Milchcreme | Kirschwasser

BERGFINK EIERLEI € 6.50

Haselnusseis | Mandelkuss | hausgemachter Eierlikér oder Rumtopf

KAFFEE TRIFFT TONKABOHNE €7.50

Hausgemachtes Tonkabohnen Parfait am Stiel | Espresso zum Tunken koffeinfrei msglich

KASE VON TONIS MOSTFASS € 15.00
Heimische Kaseauswahl mit franzdsischen Freunden | Apfelbrot | Chutney

Alle Preise inklusive MwSt. | Bei Unvertraglichkeiten sprecht uns an. Eine Karte mit Allergenekennzeichnung halten wir fiir Euch bereit. s.5
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