WELTOFFENE REGIONALKUCHE
Wir bieten Euch eine weltoffene
Regionalkiiche an, die das Beste aus der
Nahe sucht, ohne selbst der Mittelpunkt
der Welt sein zu wollen.
Eine Liebeserklarung an die Heimat, der
ein neues Verstandnis von Genuss
zugrunde liegt. Nachhaltiges Handeln
und Transparenz sind uns wichtig. Als
Gastgeber mochten wir kreativ mit
einfachen, aber hochwertigen Produkten
arbeiten. Wir moéchten den Einsatz von
Fleisch reduzieren, mehr auf Gemise
setzen und die Vielfalt der vegetarischen
Klche prasentieren.
Unsere Karte ist klein, frisch gekocht und
wechselt haufig vor allem mit den
Jahreszeiten — 6fter vorbei kommen
lohnt sich also!
Wir freuen uns auf einen
genussvollen Abend mit Dir,

KATHARINA & HEIKO WEISS
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WIR SIND AUSGE2ELCHNET

87 Punkte
Falstaff Restaurant- &
Gasthausguide Deutschland

Hier geniefien Sie ausgezeichnet nachhaltig!

Wir handeln 6kologisch und sozial verantwortlich
und erfiillen die Anforderungen an den
Greentable®Standard ,Nachhaltige Gastronomie*

BERG
INK

EIN RESTAURANT ZUM TEILEN
IM HERBST, WINTER, FRUHLING

RESTAL

September bis Ende April
Mo, Di, Fr, Sa, So: ab 17:30 Uhr
und flr Deine Veranstaltung

ganzjahrig gedffnet

CATERING UNSERE KUCHE AUF ACHSE
IM SOMMER
Mai bis Ende August,

sowie ganzjahrig auf Anfrage

DU MOCHTEST MEHR UBER
UNSERE LIEFERANTEN UND
UNSER QUALITATS-
VERSPRECHEN ERFAHREN?
QR CODE SCANNEN!

NICE TO KNOW
Gaste Wlan: Bergfink

Passwort: hallobergfink24



LEMELNSAMEN (A

BESTELLT EUCH UNSER
GEMEINSAMENU IN 5 GANGEN
- IN DER MITTE DES TISCHES
SERVIERT, DANN WIRD GETEILT.

AB 2 PERSONEN MOGLICH.

€ 78.00 p.P. | MIT FLEISCH / FISCH

€ 68.00 p.P. | VEGETARISCH

Alle nachfolgenden Speisen werden in
5 Gangen zum Teilen in die Mitte

des Tisches serviert.

Ihr entscheidet euch lediglich fiir ein
gemeinsames Hauptgericht,

einen stiBen oder herzhaften Abschluss
oder ob das komplette Men

vegetarisch sein soll.

DEN GENUSS BRINGEN WIR
EUCH AN DEN TISCH.
EIN VEGANES GEMEINSAMENU KONNEN WIR

NUR AUF VORBESTELLUNG ZUBEREITEN.
(MINDESTENS 24 H)

MENU

Saisonale Einstimmung
Uberraschung aus der Kiiche

* ok

Auf einen Streich mit Pastrami
Meister Lampes Lieblinge
Kohlrabi Taschle

Geschmorter Chicorée

* ok ok

Siopao - Philippinische Dampfnudel
Gefu”te Gyoza VEGETARISCH MOGLICH

* ok ok

HAUPTGERICHT ZUR WAHL

Spitzkohl ,,Spring Rolls* VEGETARISCH

Rotbarsch MSC WILDFANG

ODER
Lamm NuUsschen

ODER

Frankisches Schweinefilet SIEHE EXTRAKARTE
*

SUSSER ABSCHLUSS

Pavlova | Orangensorbet | Buttermilch
Islands Frihling | WeiRRer Schokolade

Blaubeere | Sauerampfer

ODER HERZHAFTER ABSCHLUSS

Kaseauswahl von Tonis Fass | Apfelbrot

Alle Preise inklusive MwsSt. | Bei Unvertraglichkeiten sprecht uns an. Eine Karte mit Allergenekennzeichnung halten wir fur Euch bereit. s.



GAUMENERWACHEN

VORSPELSEN

AUF EINEN STREICH € 6.50

FrUhIingSfocaCCia AUS ZEIT, DINKEL & KRAUTERN

mit Blffelmozzarella - Krautercreme

DAZU PASTRAMI + € 6.00
Hausgemachte Pastrami
von der Angus Rinderbrust BIOHOF BERGHIRT

Gepickeltes Gemiisetopping

MEISTER LAMPES € 13.80
LIEBLINGE VEGAN MOGLICH
Mohren Anti Pasti | Rooibusch

Balsamico Linsen B/OHOF SCHEIDEL

Camembert Schnittchen KASEREI SCHWARZ

KOHLRABI TASCHLE € 15.50
Onsen Eij BIOHOF SCHEUERMANN | BJiitansalz

Erbse | Dillmarinade | Brunnenkresse

CHICOREE GESCHMORT € 14.50
Orangen-Butterfond | Kartoffelwaffel

Fenchel | Sanddorn | Sauerrahm

2WTS5CHENDURCH

WARME VORSPELSEN

SIOPAO - EIN GERICHT AUS
HEIKOS HEIMAT VEGAN € 11.00
Philippinische Dampfnudel

Frankische Austernpilze “Adobo Art”

Wurzelgemise | Krautersalat

GEFULLTE GYOZA € 13.80
Kalbszungenfiille | Allerlei von den

Zwiebelgewdachsen | Rinderessenz

Alle Preise inklusive MwsSt. | Bei Unvertraglichkeiten sprecht uns an. Eine Karte mit Allergenekennzeichnung halten wir fir Euch bereit. s.3



HAUPTSPELSEN

VOM FeLD TV DelN MUND

SPITZKOHL VEGETARISCH
“SPRING ROLLS” € 22.00
Spitzkohl-Gemiseroulade
Mandelbutter | Wurzeljus

Griinkernrisotto HOF SCHEIDEL

ROTBARSCH MSC WILDFANG ¢ 29 50
an Krustentierbisque SoRe | Junger
Spinat | Radieschen Salsa | Dérrtomate
Lorbeer Kartoffeln BIOHOF SCHEUERMANN
LAMM NUSSCHEN € 32.00
an Rosmarinsofle | Griine Bohnen

Chorizo Crumble | Polentabratlinge

WEITERE HAUPTGERICHTE
FINDEST DU AUF UNSERER
SAISONALEN EXTRAKARTE.
HIER GIBT ES AUCH IMMER
EINE SCHUSSEL VOLL GLUCK.

DESSERT
NASCHEN ERLAUBT!

PAVLOVA

BAISERGEBACK

€ 13.00

Buttermilch Espuma | Orangensorbet

Himbeere | Mandelol

ISLANDS FRUHLING € 13.80
Weiltes Schokoladenmousse

Blaubeere | Buchweizen | Sauerampfer

BERGFINK EIERLEI € 6.50
Hausgemachtes
Earl Grey -Tonkabohnen Eis

Mandelkuss | Eierlikér °PER Rumtopf

DREIERLEI €12.50
VON DER KAKAOBOHNE
Luftschokolade | weille Ganachepraline
mit Yuzu | zartbitteres Schnittchen

dazu ein ESpresso KOFFEINFREI MOGLICH

KASE VON TONIS FASS € 15.00
Heimische & franzosische Kaseauswahl

Apfelbrot | Friichtechutney

Alle Preise inklusive MwsSt. | Bei Unvertraglichkeiten sprecht uns an. Eine Karte mit Allergenekennzeichnung halten wir fur Euch bereit. s.a



