Bel’gFink - Restaurant & Catering

EIN RESTAURANT ZUM TEILEN

Bestellt Euch unser GemeinsaMenii in 5 Gangen

- in der Mitte des Tisches serviert, dann wird geteilt.

Du kannst Dir Dein Meni auch selbst
zusammenstellen, in dem Du unsere

Gerichte einzeln bestellst.

WELTOFFENE REGIONALKUCHE

Wir méchten weltoffene Regionalkiiche anbieten, die das Beste aus der
Néhe sucht, ohne selbst der Mittelpunkt der Welt sein zu wollen.

Eine Liebeserklarung an die Heimat, der ein neues Verstandnis von
Genuss zugrunde liegt. Nachhaltiges Handeln und Transparenz ist uns
wichtig. Als Gastgeber méchten wir kreativ mit einfachen, aber
hochwertigen Produkten arbeiten. Wir méchten den Einsatz von Fleisch
und Fisch reduzieren, mehr auf Gemiise setzen. Unsere Karte ist klein,
fein und frisch gekocht. Wir wechseln unsere Karte h&ufig und mit den

Jahreszeiten - 6fter vorbei kommen lohnt sich also!

Wir freuen uns auf einen genussvollen Abend mit Dir,

KATHARINA & HEIKO WEISS

Hier geniefen Sie ausgezeichnet nachhaltig!

Wir handeln 6kologisch und sozial verantwortlich
und erfiillen die Anforderungen an den

Greentable®Standard ,Nachhaltige Gastronomie®




(emeinsaMenu

ZUM TEILEN - MENU AB 2 PERSONEN

ALLE NACHFOLGENDEN SPEISEN,
IN 5 GANGEN ZUM TEILEN, IN DIE MITTE SERVIERT

. Einstimmung zum Menti
IIl. Auf einen Streich | Bio Hokkaido | Blumenkohltartar | Lachsforelle
lll. Rote Bete Knddel | Geschmorter Chinakohl

IV. Kartoffelrisotto oder Entenbrust oder Flanksteak vom Urban Beef

V. Nussknacker & Pistazien Kuss oder herzhafte Kasevariation

DAVOR

EINSTIMMUNG ZUM MENU
Wir servieren Euch zur Einstimmung vor jedem GemeinsaMenii

eine Kleinigkeit fir Mund, Auge und Nase.

ALLE GERICHTE
KONNEN AUCH

KALTE VORSPEISEN - GAUMENERWACHEN

AUF EINEN STREICH € 6.50
Hausgebackenes Kartoffel-Malz-Brot, dazu

Wachbacher Linsencreme | Zwiebelschmalz vesen

VARIATON VOM BIO HOKKAIDO VEGAN € 13.00
Roh mariniert | Réstkiirbiscreme | siiB-sauer | Walnussmilch

dazu Tranchen vom hausgemachtem Bio Rinder Pastrami + € 5.00

BLUMENKOHLTARTAR VEGAN MOGLICH € 14.50

Weikersheimer Falafel | Senfsaat | Feta | Krauter Gremolata

FRANKISCHE LACHSFORELLE € 16.80
Forellenkaviar | Kohlrabi | GrieBnocke | Eigelb | KerbelsoBe

Alle Preise inklusive MwSt. | Bei Unvertraglichkeiten sprecht uns an. Eine Karte mit Allergenekennzeichnung halten wir fir Euch bereit. s.»



ROTE BETE KNODEL € 13.80

Meerrettichschaum | Wasabi Cracker | Holunderbeeren

GESCHMORTER CHINAKOHL € 14.50

mit Schwarzens Frischkase gratiniert | Honig | Pumpernickel | Selleriecreme

KARTOFFEL-PILZ-RISOTTO VEGAN MOGLICH € 20.00

in Zitronenthymian RahmsoBe | sautierte Saisonpilze | Kirbiskerne | Asia Salat

ENTENBRUST MIT MISO-QUITTENLACK MEPIUM GEBRATEN € 27.00

Gegrillter Rotkohl | glacierte Maronen | Serviettenknsdel

FLANKSTEAK VOM URBAN BEEF € 31.00

RotweinsoBe | gerducherte Holunderschalotten | Saisongemise | Herzoginkartoffeln

PISTAZIEN KUSS € 13.50

Pistazien Creme brulée | Mandarinensorbet | Grapefruit Curd | Zitrone

NUSSKNACKER - TANZ DER ZUCKERFEE VEGAN MOoLicH € 13.50

Mousse von der Zartbitterschokolade | Buchweizen | Haselnuss | Hagebutte

BERGFINK EIERLEI € 6.50

Hausgemachtes Earl Grey-Tonkabohnen Eis | Mandelkuss | Eierlikér oder Rumtopf

SUSSE TRADITION ENTHALT ALkoHOL € 10.50
Gugelhupf Parfait “nach Art des Dorfstibles” | Kakaoerde | Aprikosenréster | Sahne

KASE VON TONIS MOSTFASS € 15.00
Heimische Kaseauswahl mit franzdsischen Freunden | Apfelbrot | Chutney

Alle Preise inklusive MwSt. | Bei Unvertraglichkeiten sprecht uns an. Eine Karte mit Allergenekennzeichnung halten wir fiir Euch bereit. s.5



Alle Preise inklusive MwSt. | Bei Unvertraglichkeiten sprecht uns an. Eine Karte mit Allergenekennzeichnung halten wir fiir Euch bereit. s.4



